RIBOLLA GIALLA 2010

Selekcija botritiziranih grozdov

Sorte: Rebula

Tip zemlje: Opoka - Ponca
Lapor/PesScenjak

Nadmorska viSina: 140 m.n.v.

Lega vinogradov: jug

Donos na hektar: 20 g/Ha

Izbor iz sledecih Kalvarija od 1994

vinogradov:

Trgatev:

Izbran pridelek je bil potrgan jagodo za jagodo v zadnjem
dnevu trgatve, 20. 10. 2010. Po deZju v zacetku oktobra so
sledile ohladitve. Grozdje je tako dozorelo s tvorbo Zlahtne
gnilobe.

Pridelava vina:

Vretje se pri¢ne v kontaktu z jagodnimi kozicami in peckami
v velikih hrastovih sodih. Po 60 — 90 dneh maceracije vino
miruje preostala 6 let v 20 hl sodih nato 4 leta v steklenici.
Organolepticni opis:

Tekoca hrustljavost. Skrivnost njene lepote ni razkrita takoj v
vonju, temvec ob prvem pozirku, ko se popolnoma odresi R LA GIALLA
sramezljivosti. Edinstvenost je skrita v debelih stenah 2010
jagodne kozice, ki prepusti vinu okus po suhemu sadju,
mehkim in prevzemajodim taninom z dolgim in trajnim
okusom mineralnosti. Ob pozirku ni vec¢ obcutka pitja
tekocine, temvecC ZveCenja vina. Z zaprtimi ofmi se
dozivljanje ojaci s predstavo sebe na sprehodu v vinogradih
z okuSanjem jagod in grozdov Rebule.

V steklenici prisotne usedline ohranijo vino zivo in ga S¢itijo.
Priporocamo strezbo vina pri temperaturi 15°C.
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